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Deine Stadt. Dein Weingut. Erlebe es.

4,50€ q90¢ 590€ 5,60 €

Rieshing trocken Riesling Spbthese trocken Chardonnay trocken

5,90 € 6,90 € 6,90 € 6,90 €

WEINGUT DER STADT ALZEY

Schlossgasse 14 | 55232 Alzey
Tel. 06731 - 82 38
info@weingut-alzey.de
www.weingut-alzey.de

Sawrvignen Blanc Ioe trocken

Lange haben wir darauf hin gearbeitet und im Janu-
ar war’s dann endlich soweit — unsere neue Website
konnte live gehen.

Ab sofort finden Sie dort nicht nur neueste Infos Uber
das Weingut der Stadt Alzey sondern auch die geplanten
Events, eine Anfrageformular fir |hr Hochzeitsfest oder
Firmentagungen, aktuelle Angebote und natlrlich unseren
Onlineshop mit Alzeyer und auch Becker Weinen.
Bestellen Sie dort ganz unkompliziert lhre Weine, zah-
len per Uberweisung, Paypal oder Rechnung. Einfach und
Ubersichtlich gestaltet und zu nutzen. Oder laden Sie sich
gerne die aktuellsten Weinpreislisten runter und wahlen
Sie ganz entspannt aus.

Einfach gleich mal reinklicken und testen unter:
www.weingut-alzey.de
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Frihlingsbox

WEINGUT AM SCHLOSSBERG

Schlossgasse 5-7 | 55234 Gau-Heppenheim
Tel. 06731 - 4292 3

info@becker-schlossberg.de
www.becker-schlossberg.de
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Weinfiltration

Letzter Feinschliff vor der Abftillung

Der Winter geht zu Ende, die Natur erwacht und die
Arbeit in den Weinbergen und im Keller lauft auf vollen
Touren. Im Keller liegt der Schwerpunkt bei den jun-
gen Weinen, die fiir die Abfiillung vorbereitet werden.
Die Weine wurden im letzten Jahr nach der Garung von
der Hefe getrennt, geschwefelt und in einen anderen Tank
umgepumpt. Dadurch wurde der Jungwein von den groben
Trubstoffen befreit und durch den Schwefel biologisch sta-
bilisiert.

Jetzt ist es an der Zeit den Wein ,,hell zu machen". Das
hei3t, der Wein wird filtriert, um feine Trubteilchen und
unerwlnschte Mikroorganismen zu entfernen. Jede Filtra-
tion strapaziert den empfindlichen Wein und kann, wenn
diese Arbeit nicht fachmannisch durchgefihrt wird, zu ent-
scheidenden Qualitdtsverlusten fihren. Grundsatzlich soll-
te mdglichst wenig filtriert werden.

Das Prinzip der Filtration ist einfach: Der Wein wird durch
eine Schicht aus Filtermaterial gepresst. Dabei bleiben alle
Teilchen hdngen, die gréBer sind als die Poren im Filtermit-
tel oder die es aufgrund ihrer elektrischen Ladung nicht
passieren kdnnen. Altbekannte und natirliche Filtermittel
sind Zellulose, Kieselgur oder Perlite. Zellulose wird aus
Holz hergestellt und ist Grundstoff fir Papier und Vis-
kose. Kieselgur sind die fein gemahlenen Schalen von fos-
silen Kieselalgen. Perlite ist ein vulkanisches Gestein, das
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Weinberg vor dem jahrlichen Rebschnitt.

ebenfalls fein gemahlen wird. Alle diese Stoffe haben eine
sehr grof3e innere Oberflache, in der die Trubteilchen han-
genbleiben. Moderne Filtermittel sind Membranen, deren
Poren so klein sind, dass nur FlUssigkeiten hindurch passen
— Hefen oder Bakterien hingegen nicht. Der Durchmesser
dieser Poren liegt unter einem Mikrometer.

Wir setzen schwerpunktmdBig auf die Kieselgurfiltration,
dies ist zwar aufwendiger aber dafiir ein besonders scho-
nendes Verfahren. Direkt bei der Abfullung wird der Wein
dann noch einmal mit speziellen Steril-Filterplatten filtriert,
um jegliche bakterielle Belastung des Weines auszuschlie-
Ben. Bei einem kréftigen und ausdrucksstarken Rotwein
mit vielen reifen Tanninen verzichten wir gdnzlich auf eine
Filtration. Diese speziellen Premiumrotweine sollen ihre
Urspringlichkeit und optimale Qualitdt behalten.

Etiketten-Relaunch mal zwel — farbenfroh und edel

Nun ist es vollbracht, neben den
neuen Etiketten des Weinguts am
Schlossberg - Beckerlinie, haben
nun auch die Weine des Weinguts
der Stadt Alzey ein neues Gesicht
bekommen.

Hier finden Sie nun die WeilBweine mit
sand- und turkisfarbenen, Roséweine
mit dunkelblauen und unsere Rotwei-
Wir
freuen uns schon, wenn alle Weine

ne mit roséfarbenen Etiketten.

abgefillt und neu etikettiert in unse-
ren Regalen stehen. Geschmacklich
und optisch ein Highlight fur lhren
Weinabend.




Aus dem Leben einer
angehenden Winzerin

Als Frau in einen Médnnerberuf
einzusteigen ist nicht immer
einfach. Mein Name ist Lisa
Degenhart (29) und ich bin
diesen Schritt gegangen.

Als angehende Winzerin im drit-
ten und letzten Ausbildungsjahr
arbeite ich nun bei Winzermeis-
ter Rainer Becker im Weingut am

Schlossberg. -
Vor meiner Ausbildung studierte o i 2

ich Agrarwissenschaften in Gie- Lisa —Winzerazubi aus Leidenschaft.
Ben und entdeckte so meine Lie-

be zum Weinbau — die Liebe zum Wein existierte eindeutig schon friher.
Meine Leidenschaft sind sowohl die Arbeiten im Weinberg, als auch die
anschlieBenden Arbeiten im Weinkeller. Es ist jedesmal wieder spannend,
was fur ein Wein zum Schluss dabei rauskommt. Zur Zeit finden Sie mich
meist in den Weinbergen beim Reben schneiden. Hier legen wir gerade
den Grundstein fur Ertragsmenge und -qualitit der Rebstécke, damit wir
auch ndchstes Jahr wieder tolle Weine produzieren koénnen.

Zukinftig werde ich sowohl mit Rainer Becker im Weinbaubereich titig
sein, aber auch mal bei Events und im Verkauf unterstitzen. An einem
der beiden Standorte werde ich lhnen sicherlich mal Uber den Weg
laufen und freue mich jetzt schon darauf, lhre Bekanntschaft machen zu
durfen!

Neuzugdnge: Pinotage &
Pinot Noir Rose oaked

Charakterstark und aulSergewdbhnlich

Ein biBchen Siidafrika in Rheinhessen. |etzt dauert es nicht mehr
lange — derzeit liegt der 2020er Pinotage Rotwein im Eichenholzfal3 und
diesen Sommer wird der Jungfernwein abgeflllt. Sehnstichtig warten
seine Liebhaber auf diesen auf3ergewdhnlich charakterstarken Rotwein!
Etwas Urlaubsgefuhl fir zu Hause. Seien Sie gespannt!

Einfach mal probieren! Unsere Pinot Noir Reihe wird um den Pinot
Noir Rosé oaked erweitert. Ein besonderes Geschmackserlebnis — im
Edelstahl und Barriquefass ausgebaut wir diesem Rosé Frische Frucht
und Kraft verliehen. Inspiriert durch unsere Reisen in andere Weinbau-
gebiete ist hier ein anspruchsvoller und gehaltvoller Rosé mit einem
zarten Schmelz von Vanille und einer dezenten Holznote entstanden.

Osternester

Fir den Teig:

200 g Quark abgetropft
80¢g Zucker

I Ei (M)

8 EL Sonnenblumenal
8 EL Milch

400 g Weizenmehl

| Pck. Backpulver

Ausserdem: rote Lebensmittelfarbe (LMF),
| Eigelb (M) + | TL Milch = Eiermilch

Backofen auf | 70°C Umluft vorheizen. Trocke-
ne Zutaten vermischen. Zusammen mit restli-
chen Zutaten kurz verkneten. Teig halbieren
und eine Halfte mit etwas roter LMF farben.
Die Teige in je 10 Portionen teilen und noch-
mals dritteln, zu diinnen Strdangen rollen. Da-
raus kleine Z6pfe flechten und Enden zusam-
mendricken. Die Nester auf mit Backpapier
belegte Bleche legen, mit Eiermilch bepinseln.
und |5 Minuten backen, bis sie goldgelb sind.
Frohe Ostern!
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Freizertstipps rund um
den Welin

Sie mochten die herrliche Rheinhessische Schweiz
und Deutschlands groBtes Weinanbaugebiet zu Fu3
oder per Fahrrad entdecken und kennenlernen?

Unsere schénen Hiwweltouren bieten hierzu den pas-
senden Rahmen. Ergdnzt durch unser Paket ,,Weinwan-
derlust* einem Wanderrucksack, gefillt mit unserem
leckeren, gekihlten Wein und einer kleinen Vesper; sind
Sie perfekt ausgestattet. Oder lieber doch eine Planwa-
genfahrt durch die herrlichen Weinberge mit kleiner

Weinprobe und Picknick? Fir unsere Natur- und Wein-
liebhaber die perfekte Abwechslung.

>

Wanderrucksack bestellen, abholen & los geht’s!

Weintreff - Weingenuss auf Abstand ab Mai

Endlich wieder Sonne — endlich raus! Ab Mitte Mai fin-
det wieder wochentlich donnerstags und freitags unser
Weintreff im historischen Innenhof mit mediterranem
Flair statt — der unkomplizierte Weingenuss in schdnem
Ambiente mit Stadtgutweinen und kleiner Speisekarte.
Zudem konnen Sie freitags an unserer kleinen Weinpro-
be im historischen Weinkeller teilnehmen.

Anmeldung & Informationen unter Tel. 06731/8238.
(Weintreff findet nur gemdf3 Corona-Verordnung statt)

Becker on Tour

Auslieferung mit Distanz fiir das
Weingut der Stadt Alzey und Weingut
am Schlossberg

Bestellungen unter 06731 - 82 38 bzw. 06731 - 42 92 3
oder per Mail info@weingut-alzey.de bzw.
info@becker-schlossberg.de

20.03.21 Wetzlar, Herborn, Sinn

23. - 24.03.21 Mihlheim a. d. Ruhr, Kéln, Bonn

07.-08.04.21 Allgdu, Rednitzhembach

13.-14.04.21 Odenwald/BergstraBe,
Darmstadt, Dieburg

20.-21.04.21 Hamburg, Osnabriick,
Bremen, Harz

Fragen Sie gerne bezlglich Ihres Wohnortes an. Falls wir
nicht in lhre Nahe kommen, senden wir Ihnen lhre Weine
gerne zu:

bis 12 Fl. (6er Paket / |2er Paket) 5.- € je Paket,
ab 18 Fl. (je |8er Paket) versandfrei
aufler Literweine und Sekte

- Tasting

mit Rainer Becker

T

= e
Weinpaket mit 6 Weinen trocken oder feinherb/lieblich
bestellen und an einem der folgenden Termine dabei sein!

SA 27.03.21 ab 19h  ,,2020er Friihligsweinprobe*
SA 10.04.21 ab 19h  ,,Stadtgut-Spezial““-Weinprobe

|. Paket bestellen unter info@weingut-alzey.de
2. Anmelden auf www.zoom.us
3. AmTag X Meeting-ID eingeben und los geht’s!

Fotos: Rainer Becker; Lisa Degenhardt, Tatjana Nixdorf, istockphoto



