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Wie hat sich der trockene Sommer mit dem wenigen Nie-
derschlag auf die diesjährige Vegetation ausgewirkt?
Der Weinbau hat sich in den letzten Jahren verändert und 
wir mussten uns mit einigen Weinbergsarbeiten den Klima-
veränderungen anpassen. Begann früher die Lese erst im 
Oktober, so haben wir in diesem Jahr schon am 
8. September mit der Traubenernte begonnen. 
Gerade dieses Jahr war sehr heiß und trocken 
und man musste die Verdunstung im Wein-
berg sehr gering halten. Es wurde die Begrü-
nung in den Rebgassen kurz gehalten und in 
den übrigen Zeilen der Boden häufiger bear-
beitet. Dadurch wurden die Kapillare im Boden 
zerstört, die das Verdunsten des Grundwassers 
begünstigen. Beim Entblättern der Traubenzo-
ne musste man ebenfalls sehr behutsam sein, 
um einen Sonnenbrand an den Trauben zu 
vermeiden. Wir haben täglich auf Niederschlag 
gehofft, der dann im September endlich kam.

Im Frühsommer hat sich die Corona Situation etwas 
entspannt, konnten Sie Ihre Veranstaltungen und 
Events wie gewohnt wieder durchführen?
Nachdem dieses Jahr Corona nicht mehr die große Rolle 
spielte, konnten wir wieder ein wenig entspannter ins Früh-
jahr/Sommer gehen. Vieles war wieder erlaubt und so konn-
ten auch Feierlichkeiten, wie Hochzeiten, Trauungen, etc. 
wieder in unseren Räumlichkeiten stattfinden. Des Weiteren 
waren auch wieder Weinfeste möglich und so waren wir 
auch mehrfach mit unserem Weinstand unterwegs und 
konnten mit unseren Gästen ein Gläschen trinken. Es hat sehr 
viel Spaß gemacht, wieder ein wenig Normalität zu spüren.

Bestellungen unter 06731 - 82 38 bzw. 06731 - 42 92 3 
oder per Mail info@weingut-alzey.de bzw. 
info@becker-schlossberg.de

In eigener Sache

GlühweinTreff

Kulinarik in  
der Vinothek 

Interview mit unserem Winzermeister

Wie bereiten Sie sich auf die Energiekrise und  
Lieferengpässe im Betrieb vor?
Die Energie- und Versorgungskrise hat auch unser Weingut 
nicht verschont. Auf die ohnehin schon zeitintensiven Ar-
beiten im Weinberg und im Keller kommen jetzt noch die 

hohen Sprit und Energiekosten. Des Weiteren 
haben sich sämtliche Pflanzenschutzmittel, so-
wie Flaschen, Verschlüsse und Etiketten ext-
rem verteuert und die Verfügbarkeit bei vielen 
Produkten ist stark eingeschränkt. Um die Kos-
ten ein wenig aufzufangen, haben wir einiges 
in unserem Betrieb umgestellt. Zum Einen ist 
jeder Mitarbeiter angehalten Energie einzu-
sparen, auf Mineraldünger haben wir in die-
sem Jahr komplett verzichtet, Wein- und Ver-
sandkartons werden z. T. wieder verwendet 
und durch Kooperationsgeschäfte und Sam-
melbestellungen werden bessere Einkaufskon-

ditionen ausgehandelt. Dennoch können wir leider nicht auf 
eine Preisangleichung verzichten, wir werden aber nur einen 
Teil der gestiegenen Kosten an unsere Kunden weitergeben 
und versuchen, durch weitere zusätzliche Einsparmöglich-
keiten unsere Merhausgaben zu kompensieren. Durch Lie-
ferengpässe bei den Flaschen kann es dazu kommen, dass 
nicht immer jeder Wein direkt zur Verfügung steht, oder 
auch einmal eine andere Flaschenform bzw. -farbe oder Ver-
schluss verwendet werden muss.

Auf diesem Wege wünschen wir und unser Team Ihnen eine 
gemütliche Adventszeit, frohe Weihnachten und alles Gute, 
viel Gesundheit und dass unsere Wünsche für das neue Jahr 
in Erfüllung gehen.

Wir laden herzlich am Sa, 3.12.22 ab 14 Uhr im romantischen 
Innenhof im Stadtweingut ein. Neben einer Weinverkostung 
mit Winzermeister Rainer Becker (15-17 Uhr) ist auch die 
Vinothek für Ihre Wein- und Weihnachtseinkäufe geöffnet. 
An diesem Tag erhalten Sie 10 % auf unser Weinsortiment. 
Treffen Sie Ihre Freunde, plaudern Sie gemütlich bei einer 
Tasse hausgemachtem Glühwein in historischem Ambiente 
und genießen Sie dazu frische Winzerbratwurst oder selbst-
gemachte Waffeln und Kuchen.

Daher finden Sie bei uns nicht nur Wein, Sekt und Trauben-
saft, sondern auch leckere andere regionale Produkte, die wir 
für Sie in einem Geschenkpaket für Ihre Lieben, Ihre Mitar-
beiter oder Kunden gerne zusammenstellen. Neben vielsei-
tigen Bränden, Likören, hochwertigen Ölen und verschiede-
nen Essigsorten finden Sie auch Honig, Eier aus Frei landhal - 
tung, Gewürze, Pestos, Weingelee und Oliven.
Auf unserer Webseite finden Sie das Bestellformular für 
die Kulinarikprodukte.

+++ ANGEBOT +++
für 18 Fl. versandfrei (außer Literweine und Sekte) 

bis Bestellungseingang bis 22.12.2022
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Becker on Tour

Winzer-Glühwein  weiß & rot / 1 ltr. je 4,50 € 
BeCool Secco / 0,75 ltr. 6,90 €

UNSER WINTER-TRIO 

22./23.11. Rednitzhembach / Allgäu / Nürnberg 

29.11.  Wetzlar / Gießen / Sinn / Herborn

6./7.12. Mülheim / Bonn / Köln / Aachen

13./14.12.  Hamburg / Harz / Seesen / Bremen

20./21.12.  Darmstadt / Odenwald / Dieburg

 

TOUR

Gemütlicher Treffpunkt in der Adventszeit

Auch wir bieten regionale Produkte an  
und unterstützen gerne lokale Anbieter

Samstag, 3.12.  
ab 14 Uhr

Lassen Sie 
sich durch 

unsere Vielfalt 
 inspirieren!

Haben Sie schon gewußt? Wir sind Merchan-
diser für Fanartikel des Fußballclubs Mainz 05. 
Bei uns finden Sie jede Menge Fanartikel rund 
um Ihren Lieblingsverein.



Jahresrückblick 2022
Schön, dass wir wieder gemeinsam feiern durften!

d

Wir stellen vor: Unsere Mitarbeiterin Michelle Böhmer (22)

Michelle Böhmer, Studentin der Buch-
wissenschaften aus Gau-Heppenheim 
arbeitet seit 2016 im Service und im 
Weinstand in unserem Weingut in 
Gau-Heppenheim und Alzey. Haupt-
sächlich unterstützt sie bei den Wein-
festen im Weinstand in Darmstadt, Al-
zey und Dieburg, aber auch bei den 
Empfängen an Hochzeiten ist sie häu-
fig dabei. Mit Ihrer äußerst freundlichen 
und offenen Art kommt Sie sehr gut 
bei den Kunden an und ist sehr beliebt 
und sympathisch. Zudem übernimmt 
Sie auch des Öfteren die Leitung von 
verschiedenen Veranstaltungen und 
koordiniert die Abläufe im Team.

Warum und wie waren deine Beweg-
gründe dir einen Nebenjob im Weingut 
zu suchen? Und warum bei uns? 
Man kennt sich aus dem Ort Gau-Hep-
penheim, aber auch schon sehr lange 
über die Familie. Daher war das meine 
erste Anlaufstelle im Weingut Becker 
anzufragen, ob Sie Unterstützung be-
nötigen.

Konntest Du bereits für dein Studium 
durch die Arbeit bei uns etwas für dich 
mitnehmen?
Ja, im Weingut lernte ich schnell das 
selbständige Arbeiten und den Um-
gang mit Kunden. 

Welche Arbeit 
und was macht 
dir am meisten 
Spaß?
An den Wein-
ständen z. B. in Dieburg oder Darmstadt 
macht es mir am meisten Spaß, da man 
mit vielen netten Kunden und Gästen 
ins Gespräch kommen kann.

Welcher Wein schmeckt dir am Besten?
Am liebsten trinke ich die Scheurebe 
feinherb und den Blanc de Noir trocken. 
Fruchtige trockene bis feinherbe Weiß-
weine sind meine Favoriten und vor  
allem vom Weingut Becker. 

Termine & Ausblick
REZEPT

Zutaten (für ca. 8  Personen)
1 Bund  Suppengrün  /  2 Zwiebeln  /  750 g Kartoffeln  
4 EL Öl  /  Salz  /  Pfeffer  
350 ml Becker Grauburgunder 
ca. 1.5 Liter  Gemüsebrühe 
250 g Schlagsahne  
2 EL Butter  
5 Scheiben Weißbrot  
2 Stangen Porree  
1 Bund Schnittlauch  

Suppengrün putzen bzw. schälen, wa-
schen und klein schneiden. Zwiebeln 
schälen und würfeln. Kartoffeln schälen, 
waschen und ebenfalls in Würfel schnei-
den. 2 EL Öl in einem großen Topf erhit-
zen. Suppengrün, Zwiebeln und Kartof-
feln darin andünsten. Mit Salz und Pfeffer 
wür zen. Mit Wein, Brühe und Sahne ab-
löschen, aufkochen und zugedeckt ca. 20 
Minuten garen.

Für die Croûtons Butter in einer großen 
Pfanne erhitzen. Brot in Würfel schneiden 
und darin anrösten. Porree putzen, wa-
schen und in dünne Ringe schneiden. 2 
EL Öl in der Pfanne erhitzen, Porree darin 
andünsten. Mit Salz und Pfeffer würzen. 
Schnittlauch waschen  und fein hacken.

Suppe mit einem Kartoffelstampfer fein zerstampfen oder 
mit einem Pürierstab cremig pürieren. Mit Salz und Pfeffer 
kräftig  abschmecken. Mit Porree, Croûtons und Schnittlauch 
anrichten.
 
Guten Appetit!

Kartoffelcremesuppe mit Wein

Schmeckt 
nicht nur in der 
Suppe sondern  

auch als  
Begleiter.

4.–6.11.2022  Martinsmarkt in Dieburg

4.–6.11.2022 Töpfermarkt (Hof Stadtweingut)

3.12.2022 GlühweinTreff / Christkindlmarkt  
 in Alzey

14.1.2023  Alzeyer Nacht

19.2.2023  Faschingsparty Halli Galli 

Vinothek Betriebsferien  
31.12.2022 – 21.1.2023

Eine raffinierte Cremesuppe mit leckeren Grauburgunder 
verfeinert. Extraschmankerln: Weißbrot-Croûtons!

6,20 €  
0,75l

Nr. 202 B

Alzeyer Johannisnacht

Alzeyer Winzerfest

Marktfrühstück Alzey Marktfrühstück Alzey

gratis: 2 Weingläser mit  
Gravur inkl. Versand

Deluxbox

Weingenuß   5 

69,90 €

Ab 1.11.2022 stehen die  
Trautermine für 2023 fest.  
Bei Interesse können Sie sich  
gerne für eine Termin verein- 
barung bei uns melden.

Außenstelle 
des Standes- 
amtes Alzey

Alzeyer Wingertswanderung

Streetfood Festival Alzey

Alzeyer Wingertswanderung

VG Weinfest Flomborn

Heinerfest in Darmstadt


